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科技赋能

“产品再次被肯定，又有合作意向啦！”
连日来，山西维尔生物乳制品有限公司暨山

西省乳品发酵中试基地，类似的资讯不断传来，使
大家备受鼓舞，信心大增。在前不久结束的第十二届

中国中部投资贸易博览会上，他们的参展产品受到了广
大客商青睐，参观与咨询者众多。截至目前，来自北京、安
徽等地的客商已与企业达成了初步合作意向。

历经 23 年发展，这家集乳品技术研究、生产销售为一体的
科技型企业，已成为山西省农产品加工“513”工程市级龙头企

业。在该企业董事长赵玉明看来，“注重每个环
节，致力做好每杯放心奶、安心奶、良心奶，为市民
提供更优更好的产品，倡导乳品科学消费理念，
并努力将三晋乳制品推向全国。”
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清晨五六点，位于平阳路 398号的院子里，一辆
辆运输车陆续将乳制品送往全市的多个幼儿园、机
关食堂、酒店、居民小区等，最后成为餐桌上的美味
或我们手中的那杯“众和”奶。对，大家熟知的“众
和”品牌，就源于该院子里的维尔生物乳制品公司。

上午时分，当我们“全副武装”进入企业质控部
门时，工作人员正在各种精密仪器前忙碌着，严格进
行着刚入厂的原奶检测和出厂前的成品检测。据介
绍，该公司为高新技术企业，注重产学研相结合发
展，除了为我市消费者提供健康、优质的低温乳品，
还承担着全省乳品发酵中试基地的使命，与工业微
生物发酵技术国家工程研究中心组建了“维尔食品
发酵研究所”，同时联合国内多名行业专家、高校、科
研院所建立了益生菌发酵食品技术中心，专门从事
发酵食品技术的研究与功能食品的开发。

公司始终掌握着领先的发酵技术，积累了多项
颇具市场前景的成熟技术，在发酵乳市场中极富竞
争力。目前，公司有专业技术人员 20名，在乳品尤其
是发酵乳生产技术方面取得了多项科研成果，创新
能力强，先后承担了近 30项省列科技攻关项目和成
果转化项目，拥有专利 8项。

民以食为天，食以安为
先。多年来，企业坚持“以
质量求生存，以服务求发
展”的宗旨，倡导绿色“0”添
加的科学乳制品生产消费
理念。

赵玉明介绍，企业建立
了从奶源、加工、销售及售
后服务的全过程、全天候高
效的质量监控体系。首先，
注重产业链的规范管理，将
奶源基地视为企业的第一
生产车间，从源头入手，先
后在周边投资共建了 3个专
业奶源基地，原奶当天采集
即时送达，保证了奶源的稳
定和新鲜度。其次，融合国
内外领先的牛奶加工工艺

和保鲜技术进行设备配置，
并采用智能化生产管理系
统，实现了全封闭、全自动、
安全卫生及高效生产，同时
配备有全自动在线可追溯
电子信息系统，更加保证了
产品安全管理体系的可信
性和有效性，并根据乳品行
业动态、国内外信息动态及
风险预测，建立风险监测系
统，深受相关行业部门的好
评。再次，完善了从原奶储
运到销售终端的冷链系统，
保证了全程冷链，满足了消
费者对健康乳品的需求。
实现了“养殖标准化、生产
现代化、产品新鲜化、销售
冷链化、消费理性化”。

1997 年，在国家科研院所体制
改革政策的感召下，山西省生物研
究所的部分科研人员，放弃条件优
越的科研工作，成立山西维尔生物
乳制品有限公司，开始了科技成果
转化和面向市场转型的艰辛尝试。
建厂伊始，曾经的科技工作者、创业
者就给自己定下了一条铁律：“讲道
德，守诚信，不做昧心事，不挣昧心
钱。”自此，诚信经营的理念就深深
扎根于“众和”人的思想里。

2008年，乳品行业“三聚氰胺”事
件曝光，一时间乳品企业出现全行业
巨额亏损局面。为保护消费者的健
康和奶农的信心，维尔生物号召大家
积极筹款按合同敞开收购原奶，并及
时、足额支付全部奶款。生产方面，
更加狠抓质量管理，加强从原料到成

品的全线监控和检测，倾注大量资
金，配置了各种专项检测仪器，批批
检测，保证检测数据真实准确，检验
不合格的产品，绝不出厂，做到万无
一失，确保市民喝到安全放心的奶。

在这场乳业严冬中，企业恪守
诚信道德的生命线，寻找出一条自
救之路。多年来，“众和”乳品在消
费者心目中树立了良好的品牌形
象，公司也逐渐走向良性循环的可
持续发展之路。系列产品先后获得
山西特色农产品交易博览会“金奖”
产品、2013-2020年连续获得山西省

“百姓最放心食品品牌”荣誉称号；
公司获得太原市中小企业局“诚信
企业”“山西省质量信誉AA”等级证
书、山西省科技协会“优质乳产品加
工基地”“科普惠农骨干企业”称号。


