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每到吃蟹季，阳澄湖大
闸蟹都备受关注。不过，记
者走访多个海鲜市场后发
现，如今已经很少有商家以
此为噱头进行售卖。“现在市
场内应该没有商家卖阳澄湖
大闸蟹。”在万吉海鲜副食批
发市场，经营水产生意的常
女士告诉记者，一来阳澄湖
大闸蟹在 9 月 22 日才开捕，
到进入北方市场，还有一段
时间；二来产量有限，对于售
卖要求很高，价格也比较贵，
所以除了电商平台外，现在
市场里的商家们都很少售卖
阳澄湖大闸蟹。

往年，大闸蟹还没上市
时，各大渠道销售的蟹券、蟹
卡早已火热，但今年蟹券、蟹
卡的销售明显乏力。“这种情
况是正常的。”蟹状元经营店

的一位工作人员表示，这几
年大闸蟹已变得越来越“平
常”，价格也持续走低，再加
上通过礼券、礼卡提货大闸
蟹有些限制，比如需提前一
天预约等，使得人们对礼券、
礼卡的热度有所降低，市民
如果自己食用一般会到海鲜
市场直接选购。

据了解，由于供应地养
殖技术提升，今年大闸蟹产
量有所增加，供应量充足，所
以商家们预计，后期价格还
会下降。业内人士也提醒市
民，在选购螃蟹时，不要只关
注价格，对于品质也要多留
心眼，尽量挑选蟹身厚实的
大闸蟹。另外，购买蟹券、蟹
卡时尽量选择正规的线下实
体商家或是信誉较高的电商
购买。 记者 梁丹

本报讯（记者 张勇 李晓并）2021
年山西省星火项目创业大赛已完成复
赛，决赛将于 9 月 25 日至 26 日在太原清
控创新基地举办。9月 23日，大赛组委会
举行新闻媒体通气会，通报大赛有关情
况。我市共有 15 个项目参与角逐，入围
决赛项目数量位居全省第一。

大赛自今年 3 月启动以来，全省共
征集参赛项目 1483 个，再创历年新
高。其中，高校毕业生和技工院校参赛
项目 476 个，返乡创业农民工项目 110
个，退役军人项目 65 个，45 岁以下参赛

创业者和创业团队比例高达 76.1%。参
赛项目类别涉及现代服务、现代农业、
现代科技、人工智能、装备制造、医疗健
康等多个领域和产业集群，创业带动就
业效果明显，更加符合我省经济发展方
向。

本次大赛采取“主体赛+专项赛”的
模式，主体赛以高校毕业生、返乡农民
工、退役军人等创业群体为重点参赛对
象，根据不同创业阶段，设创意组、创新
组和创业组三个组别，分初赛、复赛、决
赛三个阶段进行。

记者了解到，在创新组中，我市共有
6 个项目入围决赛；在创业组当中，我市
有 7个项目入围决赛。此外，通过网评形
式，创意组有犀肾安及拏云科技 2个项目
入围决赛。

据介绍，决赛阶段的参赛项目以
项目路演、现场答辩的形式竞技展示，
最终评选出不超过 50 个优秀创业项目
入选 2021 年山西省星火项目，并将给
予 6 到 10 万元的创业资金奖励、“一对
一”创业导师服务、创业融资对接等扶
持。

本报讯（记者 李晓并）9月 23日省
人社厅消息，全国乡村振兴职业技能大
赛将于 9 月 26 日至 28 日在新疆举办，山
西代表团派出的 22名参赛选手将在专家
教练团队的保驾护航下参加 11个项目的
角逐。

大赛以“展技能风采、促乡村振兴”
为主题，由人社部、国家乡村振兴局、新
疆维吾尔自治区人民政府共同举办。
来自全国 30 个省（区、市）及新疆生产

建设兵团的 660 余名选手、350 余名裁
判人员、800 余名观摩人员参加。

大赛共设砌筑工、汽车维修工、农机
修理工、电工、美发师、养老护理员、育婴
员、西式面点师、餐厅服务员、电子商务
师和中式烹调（羊肉烘烤）11个赛项。同
时，将设中式面点师（馕制作）作为表演
项目。其间还将举办“技能中国行
2021——走进新疆”技能展示交流活动、
第 46 届世界技能大赛主题推广活动、技

能成才技能报国先进事迹报告会、职业
技能竞赛业务交流等系列活动。

为展示山西技能人才风采，发挥
职业技能竞赛引领示范作用，推动乡
村振兴相关领域技能人才队伍建设工
作，山西组成了包括参赛选手、裁判
（专家教练）、技能展示人员、观察员等
的代表团参赛，手工艺人将在“技能中
国行”活动现场带来极具山西特色的

“紫砂陶艺制作”和“面塑制作”展示。

本报讯（记者 何宝国）9月 23
日消息，市发改委开始征集太原市
服务业“十四五”规划意见建议。

“十四五”时期，是我市率先实
现转型出雏型的关键时期。服务业
作为我市经济社会发展的主导产
业，编制好服务业发展规划对我市
加快构建现代产业体系、推进产业
结构转型升级具有重要意义。从全
市上半年经济运行情况看，第三产
业（服务业）实现增加值 1323.35 亿
元，增长 11.5%，拉动 GDP 增长 7.31
个 百 分 点 ，对 GDP 的 贡 献 率 为
61.9%。

为扩大规划编制的社会参与
度，动员全社会力量共同参与太原
市服务业“十四五”规划的编制工
作，市发改委邀请全市人民及各方
面热心人士为我市服务业“十四五”
规划建言献策。对于收到的意见和
建议，将认真研究，并在编制规划时
予以参考吸纳。

有关服务业“十四五”规划意
见建议可以电子邮件、传真、信件
等形式发送。具体为，邮箱：sxtyf⁃
wy@163.com；传真：0351-3040809；
电话：0351-3037986；邮寄地址：太
原市发展和改革委员会服务业科，
邮编：030002。

本报讯（记者 张勇）从即日起至 10
月 13 日，我市正式启动第二十三届中国
专利奖项目推荐工作。

中国专利奖采用项目推荐方式。
专利权人需要在 10 月 13 日之前，将
相关申请材料送至太原市市场监督

管理局知识产权保护发展科。市场
监管局对推荐项目的参评资格、申报
材料等进行审核，确保相关材料完
整、真实、准确，不存在涉密内容。省
市场监管局负责统一组织评审和公
示。

中国专利奖项目推荐工作以高质量
发展为导向，优先推荐基础研究、应用
基础研究、突破“卡脖子”技术难题等方
面形成的核心专利。另外，获山西省专
利奖一等奖的项目将在同等条件下优先
推荐。

本报讯（记者 牛利敏 马向
敏）儿童书籍怎么选、盗版书籍有
啥危害……9 月 23 日，我市新华书
店业务营销中心的工作人员走进铁
匠巷社区，为社区工作人员和居民带
来一场图书知识讲座，分享书业的发
展史以及专业阅读知识和方法。

盗 版 书 不仅侵犯了作者、译
者、出版社的版权，其低劣的印刷质
量和粗糙的用纸材料也影响读者的
阅读体验，甚至损害未成年读者的
身体健康。

在现场，新华书店业务营销中
心的工作人员介绍，盗版书大量存
在错别字，会对孩子造成认知误
导；盗版书籍印刷图像不清晰，印
刷字迹发虚，极易造成视觉疲劳，
对孩子视力不好；此外，不少盗版
图书含有超标的“铅”等重金属，进
入身体后会影响孩子大脑发育。
因此，市民在生活中一定要拒绝盗
版书，还孩子干净的阅读空间。

秋分时节 螃蟹价低物美正当时

“中秋 100元一斤的大闸蟹，这
还没两天，就降到了 50元一斤。”9
月 23日一大早，刚从海鲜市场买完
螃蟹的市民张欣发了这样一条朋
友圈。她告诉记者，中秋节前一
天，她买了 20只三两左右的母蟹，
共花费了 500 元，单斤价格达到了
百元，平均每只要 25元左右。“这刚
过了中秋，在同一家摊铺，也是挑
的三两左右母蟹，6 只花了 84 元，
一斤才 50元，真是便宜了好多。”

昨天，记者来到位于敦化南路
的五龙口海鲜市场。“买蟹子吗？
便宜了，又肥又鲜。”一进市场记者
看到，大大小小的档口前摆满了一
箱箱的螃蟹。只要有顾客路过，商
户都会热情推介。在一家海鲜摊
铺，新上市的母蟹和公蟹均有销
售，规格分别为 2.5两、3两、4两，价
格从每斤 38元到 65元不等。“现在
太原市场供应的大闸蟹，多来自江

苏的太湖产区，也有一些来自洪泽
湖、高邮湖、长荡湖等产区的，价格
相差无几。”该摊铺商户介绍说，虽
然是旺季，但这两天的螃蟹价格要
比中秋节便宜不少。3两规格的母
蟹，中秋假期一斤价格要 100 元以
上，现在最多也就 55元，公蟹也就
40元左右。

“总体来看，今年螃蟹价格不
高。市场里同等品质的螃蟹，价格
要比去年同期便宜三分之一左
右。”在另一家海鲜摊铺，商户也表
示，临近中秋和中秋节当天，螃蟹
价格出现了明显上涨，但中秋节一
过，立马就降了下来。“南方的大闸
蟹陆续开捕上市，而且今年产量大
增，价格自然会有所下降。另外，9
月开海后梭子蟹等海鲜供应量也
非常充足。现在市场上无论河蟹
还是海蟹都不缺，价格比去年同期
便宜不少。”

我市征集服务业
规划意见建议

别让盗版书
危害孩子健康

我市启动中国专利奖项目推荐

我省组团参加全国乡村振兴职业技能大赛

山西星火项目创业大赛9月25日决赛
我市入围决赛项目数量居全省第一

“秋风起，蟹
脚痒”，又到一年
吃 蟹 季 。 9 月 23
日，记者探访我市
海鲜市场后发现，
眼下海鲜销售非
常火爆，螃蟹更是
绝 对 的 抢 手 货 。
由于中秋已过，螃
蟹价格也出现了
明显回落，此时品
蟹正当时。

本报讯（记者 孙耀星）中秋节一
过，占据消费主角的月饼也迅速降温，

“退居二线”。记者 9月 23日走访发现，
已经“过气”的月饼开始以低价促销。
而家里囤积了大量月饼的市民也脑洞
大开想出各种食用方式以避免浪费。

“好消息，月饼买一送一啦……”昨
日，在长风街某超市内，广播里反复播
放着这样的消息。旁边不同规格的礼
盒月饼叠放在一架小货车上，车上贴着
醒目的“买一送一”宣传语。工作人员
介绍，盒装的月饼大多用来走亲访友，

中秋节一过，自然会被冷落。相对而
言，散装月饼因为口味多样、售卖灵活，
价格还比较稳定。

中秋节后，除了超市里的月饼大降
价，家里多出来的月饼，也让人进退两难。
很多市民反映，月饼太多一下吃不了，而且
其高油高糖高热量的特性也不适合短
期内大量食用。这些月饼该怎么办呢？

记者走访发现，不少心灵手巧的
“生活达人”对此有妙招。市民乔女士
介绍，自己就常煮“月饼粥”，把月饼切
成丁，放进煮好的杂粮粥里，这样既降

低了月饼的甜度，又丰富了粥的口感，
原本不受欢迎的粥一下子让家人抢着
喝。月饼还可以制成“月饼能量堡”，这
一方法适用于蛋黄莲蓉馅的月饼。把
馒头和月饼分别横切成两半，取其中一
半放在一起，再放上火腿片和生菜，撒
上番茄酱，就成中式汉堡了。市民闫阿
姨还发明了“月饼沙拉”，同样是把月饼
切丁，然后加点蔬菜水果，拌上沙拉酱，
三分钟不到就做成一道菜了。这种吃
法尤其适用于鲜花月饼和水果月饼，搭
配上蔬菜水果，特别好吃。

节后月饼成“甜蜜负担”

市民“花式吃饼”避免浪费


