
美编马骊 校对郑淑方 联系电话：8222179体育 新闻 2022.1.14
版21星期五

核心提示

有话直说

揭秘上海制造的北京冬奥奖牌

近日，由上海造币有限公司制作的2022年北京冬奥会和冬
残奥会获奖奖牌“同心”，通过北京冬奥组委的验收，这份北京冬
奥会和冬残奥会的标志性视觉载体吸引着全世界的目光，如今
完成验收，意味着作为北京筹办备赛工作的关键一环取得成功。

“同心”奖牌的形象源自中国古代同心圆玉璧，共设五环。
五环同心，同心归圆，表达了“天地合·人心同”的中华文化内涵，
也象征着奥林匹克精神将世界人民聚集在一起，共享冬奥荣
光。奖牌造型质朴简洁，体现北京冬奥会“简约、安全、精彩”的
办赛要求，并与北京2008年奥运会奖牌“金镶玉”相呼应，展现
“双奥之城”的文化传承。

从 2020年 10月 10日接到奖牌试
制任务后，上海造币有限公司在北京
冬奥组委的指导和中国印钞造币集团
有限公司的带领下，历时 16个月，成
立项目领导小组，组建商务服务、技术
工艺、生产组织、质量管控、设备物资、
安全保密、审核监督等七个专业工作
组，用责任与匠心精铸“同心”奖牌。

“同心”奖牌的制造，上海造币有
限公司使用了 3项自主专利，升级 14
项技术标准，经过 18道工序，通过 20
项专项质检，出具 25项第三方质量检
测报告。“同心”从图纸变为现实，单单
大的打样就进行了十多次，小的工艺
优化更是不计其数。

若问“同心”奖牌有什么特别之
处，首先是一体化的设计和制作。第
一眼就会发现，奖牌与挂钩融为一体，
简洁、大气、实用，契合北京冬奥会和
冬残奥会“简约、安全、精彩”的办赛主
旨。

如果仔细看，会发觉“同心”奖牌
散发出的光亮雅致有韵味，这是因为
采用了传统金工压亮工艺。上海造币
有限公司主任工程师谢欣锐解释：“人
工的压亮处理下，会给奖牌带来一定
的温度，跟用机器抛成镜面压出来的
光亮，是两种不一样的视觉效果，前者
更有意境。”为了让奖牌体现朴质沉静
的光感，在喷砂环节制作团队试用多

种砂型和不同的喷砂方法后，确保奖
牌露出雅致的微亮光泽，呈现出被历
史打磨的厚重感。

值得一提的是，奖牌制作的表面
研磨环节采用了手工雕刻的传统工
艺。“同心”奖牌上的奥运五环和冰雪
云纹，都来自工艺师一针一针的精雕
细刻，为了确保工艺质量，上述环节都
是在显微镜下完成的。据了解，这项
工艺源自上海造币有限公司入选上海
市非物质文化遗产名录的“钱币生产
中的手工雕刻技艺”，如今借助“同心”
奖牌，这项中国传统工艺在奥运会的
舞台发扬光大。

“同心”奖牌的许多细节，均展现
出“天地合·人心同”的中华文化内涵，
同时也象征奥林匹克精神将人们凝聚
在一起，参与冬奥、共享冬奥。

奖牌圆环特地做了打凹处理，取
意传统弦纹玉璧，上面浅刻的装饰纹
样均来自中国传统纹样，其中冰雪纹
表现了冬奥会的特征，祥云纹传达了
吉祥的寓意。手工缝制的奖牌挂带采
用传统桑蚕丝织造工艺，冰雪底纹上
印有北京冬奥会会徽、核心图形以及

“Beijing 2022”字样等相关信息。
因为2月4日开幕的北京冬奥会期

间正值中国传统节日春节，奖牌挂带选
用红色，与中国春节文化特色相契合，
表达对运动员的节日祝福。奖牌盒以
大漆和竹子为主要材料制作，既突出中
国文化特征，又符合“绿色办奥”和可持
续性的理念。

在奖牌验收仪式上，北京冬奥组
委文化活动部部长陈宁表示，2022年
北京冬奥会和冬残奥会是重要历史节

点的重大标志性活动，奖牌的设计制
作承载了丰富的内容，要体现中国文
化，体现北京“双奥之城”的传承，同时
展现中国整体制造和工艺水平，看到
奖牌的最终成品后，验收团队都觉得
很骄傲，很自信，相信届时当“同心”奖
牌挂到运动员的脖子上时，每个人都
会很开心很满意。这些奖牌将跟随获
奖运动员，飞到世界各地，展示中国精
神，讲述中国故事。

据《新民晚报》

精铸“同心”

凝聚诚心

从北京亚运会到深圳大运会、武
汉军运会和陕西全运会，这些年国内
举行的大型综合运动会的奖牌，其实
大多出自上海造币。这其中最出名
的，是 2008 年北京奥运会的奖牌“金
镶玉”。

有 102 年历史的上海造币，多次
承担国家勋章奖章包括奖牌的制作，
在行业内是“国家队”，从技术到专利
都是独一的。这也是北京冬奥会和冬
残奥会奖牌制作选择上海造币的原
因，2008年的前缘在今天得到延续。

这一次的“同心”奖牌，制作要求

高，细节更丰富，对上海造币提出了新
的挑战。在北京冬奥组委的指导和中
国印钞造币集团有限公司的带领下，
上海造币的奖牌制作团队匠心独运，
在方寸之上精耕细作。看到第一块成
品的时候，团队的第一反应是还有许
多可以优化的地方。在正式生产前，
上海造币又投入十多次小批量的生
产，进一步验证工艺效果。

从机械加工到后面的手工制作，
“同心”奖牌的制作工艺远比“金镶玉”
复杂，上海造币升级了产品标准，融入
了非遗手工工艺，比如人工压亮一枚

奖牌，就需要高级工艺师花费 8 小时
完成。为了在长时间的极限操作下保
持进度，制作团队分成两班倒同时开
工。团队成员笑称，奥运奖牌就像自
己的孩子，希望帮助它做到尽善尽
美。这股劲头，与追求更快更高更强
的奥林匹克精神正吻合。

如今，“同心”奖牌正式交付使
用。从北京奥运会到北京冬奥会，上
海造币完成光荣使命的同时，将上币
品牌、上海品牌做了一次成功的推
广。北京“双奥之城”的荣耀，也有上
海制造的一份光彩。

添彩双奥
金 雷

用心铸就“同心”“同心”彰显信心

北京冬奥会上吃得怎样？这是我们最
近常被问起的话题。这是一道主观题，仁
者见仁，但我们不约而同给主媒体中心的

“智慧餐厅”打了“好评”。
做汉堡、炸薯条、煮饺子馄饨、涮麻辣

烫、炒中国菜、做拉花咖啡……甚至是上
菜，全由机器人完成。作为食客的我们，心
里盘算的是：吃完这顿，下顿选啥？

每天中午 12点一过，智慧餐厅里的各
位“机器人厨师”开始忙碌，电子屏幕上闪

烁着正在排队的数字，这是食客们的餐
号。大家会选在靠近档口的位置，眼神聚
焦在机械臂上，等着品尝它的手艺。

中国菜以烹饪复杂多变著称，机器人
也能做？答案是肯定的。中国名厨们的火
候控制、翻炒手法、下料顺序，早已设定为
智能程序，宫保鸡丁、东坡肉、煲仔饭……
就是你想要的那个味儿。

菜炒好了，接下来是“空中走廊上
菜”。当一盘干炒牛河乘坐云轨小车，在你

的头顶呼啸而来，再通过下菜机，从天而
降，最后悬浮在桌面上，你除了开着手机拍
摄，脑海里就只剩一个念头——“天上掉馅
饼”可以是真的！

都说众口难调，受饥饿程度、价格、心
情、环境体验影响，大家会对“口味”有不
同评价，但面对“智慧餐厅”，你很难不翘
大拇指，而且你还会很自豪地告诉外国朋
友——这些“机器人厨师”全是“中国制
造”。

每次点餐，都会犯选择困难症，既不想
失去饺子，又渴望吃一口面条，最后，选定
一种，吃完交流心得。因为防疫要求，餐厅
内每个座位都有三面隔断，共享食物的念
头基本打消，因为你不方便僭越挡板，去尝
邻桌的菜。这样吃饭的好处是，你会更专
注自己的食物，不浪费，吃精光。

一个尊重食物的人，吃什么都香，更不
用说，是国产机器人下厨做的。

据新华社北京1月13日电

“智慧餐厅”里机器人“大厨”上岗


