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本报讯（记者 袁剑锋 通讯
员 杨润德 韩雪冰）使用全自动
生产线制作面包，不仅日产量翻
倍，保质期也得到极大提升。3月
10日，走进位于晋源区野庄村的山
西麦香源食品有限公司，3月刚投
用的我省面包企业首条全自动生
产线正在高效作业。烤好的面包
色泽金黄，经过针扎脱模，整齐地
由传送带送进全封闭紫外线消毒
冷却塔，经过 40 分钟的消毒抽湿
和冷却后再套袋包装，一个个新鲜
出炉的面包将从这里发往全国各
地。

每天早晨7时30分，山西麦香
源食品有限公司的车间内就开始
生产。工人先将提前配比好的面
粉倒入 3个自动和面机内，接着把
活好的面团放入自动压面机，通过
碾压调节面团薄厚，随后按照不同
面包种类实施人工成型和起酥，再
放进 37摄氏度左右的发酵室里进
行 2至 3小时的低温发酵，放入旋
转烤炉内烤制 40 分钟，最后走上
全自动生产线。从面包烤制完成
到最终套袋，整个流程完全机械
化，不需要人工操作。

“传统的面包制作工艺以人工
为主。如今，从和面、压面，再到消
毒和包装，都用上了设备，制作面
包以设备为主，人工为辅，产能得

到极大提升，日产量翻倍。”该公司
负责人叶良杰说。此外，面包减少
了人工接触，极大降低发霉几率，
保质期由原来的 7天至 15天提升
到 1个月至 3个月。如今，该公司
的销售半径也得到拓展，已远销至
天津、郑州、石家庄、兰州、哈尔滨、
成都等城市。

目前，山西麦香源食品有限公
司共生产 40 余种面包，有大众喜
爱的手撕包、牛角包、菠萝包、毛毛
虫面包等，还有网红脏脏包。谈起
面包能香“飘”全国的密码，叶良杰
说：“我们的生产技术来自被誉为

‘世界厨房’的福建龙海，面粉选用
筋度、色泽、吸水量出众且麦香醇
厚的秦皇岛面粉，黄油也来自世界
知名企业。在和面过程中，面团温
度要始终保持在24摄氏度至27摄
氏度，才能最大程度保证面包的口
感和发泡度，因此冬天和面要加热
水，夏天和面要加冰水……”

据介绍，产能提升大大降低了
成本，最终体现在价格上，让产品
的竞争力更强。山西麦香源食品
有限公司的年产值可达 2000余万
元，预计一季度业绩将同比提升
20%至 30%。下一步，该公司将建
设一座更加现代化的大型工厂，并
加强管理，努力打造太原标准化食
品企业样板。

春风送暖的季节，驾车沿长风东街
一路向东，跟着导航，顺着一条窄窄的土
路前行，就来到了太原市永鑫旺种养殖
农民专业合作社。推门而入，这家合作
社的负责人穆晋潭迎了上来。

“80后”的穆晋潭是迎泽区郝庄镇马
庄村人，18 岁起，开始在社会上闯荡，干
过运输、工程机械等很多行当。2011年，
穆晋潭在父亲承包的荒山沟里成立了太
原市永鑫旺种养殖农民专业合作社，专
业进行肉牛养殖。从此，穆晋潭一心扑
在养牛上，成天与牛为伴。

“刚开始，啥也不懂，跑了很多地方，
到山东、江苏、河北、内蒙古等地考察学
习，了解肉牛养殖市场，最后相中了西门
塔尔牛这一品种。”穆晋潭说起牛来，如
数家珍。西门塔尔牛原产于希腊，产肉
性能好，瘦肉多，脂肪分布均匀，肉质佳。

走进牛舍，一头头黄白相间、膘肥体
壮的西门塔尔牛有的在吃草、有的在喝
水、有的在散步……两位养殖员正在给
一只小牛注射提高免疫的针剂。

“河北张北、内蒙古通辽、咱山西五
寨……这次 5天去了 3个地方，购进 10头
牛，其中 5头小牛、5头大牛。小牛一般是
600斤，大牛一般是800斤。等把它们养到
体重达1500斤时，就可以出栏啦！”穆晋潭
说，“我这儿有两头牛的体重都超过 2000
斤，就这个体重，肯定能卖个好价钱。”

“肉牛养殖若想获得高效益，必须科
学饲养、精细管理。”穆晋潭说，为了给牛
吃上科学营养的饲料，他请农学专家制
订了一套严密的原料购进渠道和饲养配
方。

阳曲县东凌井乡河村的玉米质量非
常好，玉米秸秆无污染、糖分大；榆次区

什贴镇的谷子秸秆微量元素丰富，牛食
用后可有效促进肉质提升……穆晋潭在
肉牛养殖过程中，总结出自己的“秘方”：
把各种草料混合在一起，加上正大饲料，
用豆粕、玉米、麦麸加以调配，再加上汾
阳杏花村的白酒糟。这种复合饲料富含
多种维生素、矿物质、微量元素，有助于
牛的生长发育。

穆晋潭说，除了让牛吃好，还得给它

们创造良好的生长环境。宽阔敞亮、通
风顺畅的牛舍，每两周要进行一次彻底
的消杀。每天还要定时将牛牵到舍外晒
太阳补钙，以增强体质。牛粪是最好的
肥料，出售给生物肥厂进行无公害处理，
在提高经济效益的同时，还能实现循环
再利用。

穆晋潭在他的牛身上倾注了所有心
血，牛长膘了，就会开心；牛生了病，会着

急上火，守在牛棚里，给牛喂水喂药，直
到牛康复……穆晋潭感慨：“从古至今，
牛一直是人类的好朋友、好帮手，它是家
畜中性格最温顺、最皮实、最好养活的。
牛的生活状态决定了我的喜怒哀乐。”

功夫不负有心人，在穆晋潭和工人
的悉心照料下，肉牛茁壮成长，养殖规模
逐渐扩大。穆晋潭和他养的牛一样在养
殖业界树立起“诚信优质”的好口碑。迎
泽区农业农村局曾多次派专家调研穆晋
潭的肉牛养殖场，并给予政策资金支
持。疫情之前，养殖场每年出栏 200多头
肉牛，基本都销往广东省。

疫情期间，因交通物流受限，养殖场
没能继续扩大生产。眼下，疫情已经过
去，广州下游客户陆续发来订单。穆晋
潭决心甩开膀子大干一场。

“绿色无污染、市场前景好，还能解
决社会闲散劳动力，带动周边村民实现
就业、增收致富……今年，我将积极争取
政府支持，扩大养殖规模，再建一个年出
栏数达到 1000头牛的养殖场。”穆晋潭认
为，肉牛养殖是一项很有前途的事业。
在他的心中，自己的养殖场未来要实现
规模化经营，形成饲养、屠宰、加工、进高
端超市的产业模式。同时，以养殖场为
依托，将牛粪利用起来，建企业、上设备、
成立生物肥厂，让肉牛养殖走上绿色、循
环、可持续发展的道路。

记者 郝晓炜 文/摄

念好养牛经 走上致富路
——穆晋潭和他的养殖场故事

本报讯（记者 贺娟芳）春暖花开时节，
不少购房者开始积极看房买房了。为维护
购房群众的合法权益，市房产局提示广大市
民，在房屋买卖、交易过程中，要强化风险意
识和法律维权意识。

购房人在购买新建商品房时，首先要认
真查看所购楼盘现场信息公示是否齐全。
主要包括“五证”，即：“国有土地使用证”或

“不动产权证书”“建设用地规划许可证”“建
设工程规划许可证”“建筑工程施工许可证”

“商品房预售许可证”和商品房合同模板、预
售资金监管信息，还要特别注意查看所购房
屋楼栋号是否在预售许可范围内。

在交纳房款时，应认真核验所购买房
屋对应的“商品房预售许可证”，将定金、预
付款，一次性全部付清的房款、分期付款、
按揭贷款等所有款项直接存入对应的资金

监管账户，不得存入开发企业其他账户。
如果发现开发企业要求将购房款存入非监
管账户，购房人可向太原市房产管理局投
诉举报。

不要参加未取得“商品房预售许可证”
的项目组织的“内部认购”“内部登记”“排号
预约”等任何形式的交纳定金预订活动，谨
防造成财产损失。如果发现开发企业销售
未取得预售许可证的房屋，购房人应向太原
市房产管理局进行投诉举报。

市民可及时关注太原市房产管理局官
方网站(http://fgj.taiyuan.gov.cn)、微信公众
号，查询和购买手续合法的楼盘项目，维护
自身合法权益。新建商品房预售资金监
管、投诉和新建商品房违规销售投诉举报
电话为 12345（政务服务热线）、12319（城建
服务热线）。

本报讯（记者 梁丹）山西省盐业公司
太原分公司 3月 10日发布消息，为进一步
维护食盐市场经营秩序，确保民众食盐消
费安全，打击涉盐违法犯罪行为，从 3 月
起，太原盐业将积极协同太原市市场监督
管理局开展为期两个月的太原市食盐专项
检查行动。

此次市场专项检查，针对我市六城区
食盐经营情况，以食品加工企业、农贸市

场、各大中商超、便利店、院校食堂、网销
平台为重点开展专项集中整治。检察人员
做到“四查一宣传”即查资质、查渠道、查
安全、查秩序、广宣传。

通过此次食盐市场专项检查活动，太原
盐业将牢固树立食盐安全“底线红线”思维，进
一步主动配合市场监管部门，以保障人民群
众健康为目的，切实维护食盐市场秩序，改善
经营环境、营造经营氛围，夯实市场基础。

小面包用上新设备

保质期延长
我市开展食盐市场专项检查

家里的“盐罐子”安全吗

买房前看清“五证”付款时存入监管账户
购房市民看过来

图为穆晋潭给牛喂食。


