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春 节 是 喜 庆 团 圆 的 节
日。对消费者而言，在享受过
年满满“仪式感”的同时，最为
关注食品安全。据介绍，为了
保障百姓吃上安全放心的“春
节家宴”，并州饭店在食品原
材料的采购与储存环节都有
严格标准。原料逢进必检，菜
品留样 48小时……此外，餐厅
后厨还能“现场直播”，食材从
备料、加工再到下锅可通过视
频实时监控，市场监管部门都
能一目了然，真正让百姓进店
可见、看得明白、吃得放心。

“现在还有不少市民考虑
在家中就餐更安全，也更随
意，但自己做一桌团圆饭不仅
费时费力、工作量比较大，还
会占用和家人一起团聚的时
间，”胡丽娜介绍说，针对这种
需求，今年并州饭店特意推出

“大厨上门”服务。顾客提前预
约好后，饭店的厨师团队会派
两名厨师带着当天加工好的半
成品前往市民家中烹制，需要
的话还可以带一名服务员。另
外，如果不需要厨师，还可提供

“无扰”模式服务，将当天烹制
的年饭装成礼盒，第一时间送
至市民家中。

春节年货礼盒，也是并州
饭店的一大特色。礼盒传承
了老一辈晋菜传人传统技艺
和独特口味，由饭店专业厨师
团队选定菜品，组合做成年货

“大礼包”。其中包括了加热
即食礼盒、卤制品礼盒、主食
礼盒、小菜礼盒，还有太原特
有的早餐——头脑礼盒。如
此，八方宾客可便捷地品尝到
物美价廉的“并州味道”。多
年来，并州饭店秉承“服务至
上，宾客第一”的理念来服务
好每一位客人。“新春家宴”的
开启，不光是一道道美味的呈
现，更是浓浓“家情”的美好回
忆。

记者 梁丹 文/摄

并州饭店享“家情”

如何定
格“年味儿”？那绝对离

不开亲朋间一桌桌的欢宴。雪肉
肥鲜慰老饕，金钟釂酒发诗豪——“年味

儿”很大一部分是在饭桌儿上吃出来的。在
辞旧迎新的日子里，全家人围坐在一起，互敬互

爱、共叙天伦，备感幸福。
到酒店里订一桌年饭，无疑是众多消费者的首

选，但是在外吃饭总归和家里不是一个感觉。龙年在
即，为了给前来享用年饭的宾客带去更多“家”的温暖，
太原第一店——并州饭店特意以唐宋八大家之一王安石
的名句“春风又绿江南岸”为主题，启动了第十届迎春主
题家宴。为了突出品牌老字号的传统风格和环境优
势，并州饭店在各个包厢及二楼宴会厅全面升级了春

节主题装饰设计，让“年味儿”里满溢着
“家”的温暖，希望顾客在其乐融融

的氛围中，臻享舌尖美味，共度
幸福时刻。

朱檐飞角、青墙厚朴，
在五一广场西南侧，人们抬
眼就能看到并州饭店那恢
宏端庄的身姿。“千年古并
州，太原第一店”，作为新中
国成立初期我市十大最具
代表性的建筑之一，这个

“第一店”，并州饭店当之无
愧。曾几何时，在黄昏夜幕
间走出太原火车站的来宾，
便是在并州饭店的灯光中，
体会到了太原的开放与热
情。60多年来，并州饭店不
仅是太原人心中的地标建
筑，更给了无数人舌尖上的
美味记忆。

“除夕、初一和初二，店
里的年饭基本都订满了。
整个春节假期，大概有 240
桌左右的预订量。”春节一
天天临近，作为并州饭店餐
饮部的负责人，高敏愈发忙
碌起来，而事无巨细的精心
准备，都是为了让“年味儿”
更浓更醇，让来并州饭店团
聚的每一位客人，过个温暖
的幸福年。“这个春节，我们
在努力弘扬晋菜特色的基
础上，还不断创新，吸收粤、
川、苏、鲁等菜系之精华，在
选料、制作、色彩、品种上下
足功夫，真正形成自己独特
的风格，为宾客提供丰富多
彩、美味可口的地方特色美
食。”

任斌是并州饭店的行
政总厨，他管理的厨师团
队，专长就是将山西特产与
各种新鲜食材结合，烹制出
新晋菜。在今年的新春菜
单中，一道“陈醋万福牛排”
格外引人注目——精选上
等牛肋排，改条卤制，去骨
塑形，铁板洋葱垫底煎烤，
火候掌控精准，保留牛排的
鲜嫩，再辅以宁化府的老陈
醋打底做汁，淡淡的醋香与
浓郁的肉香碰撞，在整个口
腔弥漫开来，让人唇齿生
津。“金蒜烤全肘”，结合传
统红扒肘子的技法，用猪前
肘进行初步加工后，放入老
汤中，卤制软糯捞出，把烤
箱温度升至 200℃，放入新
蒜和猪肘烤至 20 分钟取
出，改刀去骨，配备炸好的
空心芝麻饼和醋泡老咸菜，
适当搭配，满口余香。面点
师傅们同样推陈出新，运用
晋南馒头的加工技艺，通过
不断改良，推出一道并州蜜
汁烤花馍，形状如玫瑰花
瓣，寓意团团圆圆，家和万
事兴。

春节，肇始新春。除了家人聚餐，每
个人还都想要点节日的仪式感，这样才能
让年的味道更加弥足珍贵。

“为了给前来用年饭的宾客带去更多
‘回家’的温暖，在春节期间，饭店设计了
很多年味互动环节。”并州饭店副总经理、

“智慧央厨”总经理胡丽娜介绍，一顿年饭
所传递的，是对新一年的美好祝愿和全家
团圆的喜庆。为了让宾客享受那种乐乐
呵呵、热热闹闹的感觉，饭店特意在包房
里面增设了明档区域，并准备好饺子馅。
一家人在包房内，可以边唠嗑边自己动手
包饺子。包好以后，可以在现场煮制也可
以拿到厨房让厨师煮制。在新春佳节家
家户户团圆的时候，共同品尝家人们自己
包的饺子，“家国团圆”的“年味儿”一下就

出来了。
除了包房，在宴会厅的散台区域，并

州饭店也设计了多个环节，创造“家和万
事兴”的氛围，突出中国传统节日的喜
气。“除了面食表演、民歌演艺，在东西楼
大厅，还有喜庆的人偶来迎接四面八方宾
客。一进到大厅，人偶就会与老人和孩子
们互动，宾客瞬间就能感受到欢天喜地迎
新春的热闹氛围。同时，东西楼大厅还增
设了拍全家福的主题背景墙，让回家过年
的儿女们与父母欢聚一堂时，能够拍一张
全家福，留下美好的回忆。另外，饭店还
有抽奖环节，人偶会拿着抽奖箱每一桌、
每一个包间巡游，给大家在喜庆的节日中
送上带有并州饭店品牌设计的小礼品和
优惠券。”胡丽娜说。

烹火留香一座城

悦享“食”光寻“家味”

“阳光厨房”守安全

并州饭店的面点师傅在餐厅展示面点技艺。 并州饭店推出的特色山西面食。


