
责编 郜 蓉 牛效慧 和亮 程晓云 联系电话：8222126

2024.5.9 星期四

03
都市

本报讯（记者 贾尚志）8 日了
解到，山西·文旅云游客问卷调查显
示，“五一”假期，到访山西的游客群
体整体满意率处于较高水平，到访我
市的游客群体满意率最高，居全省
第一。

“五一”假期，我省旅游热度攀升，
多个城市、景区、自驾路线上榜热门榜

单，全省铁路公路机场均迎来客流高
峰。旅游市场掀起自然观光游、文博
游、古建游热潮。据测算，全省日均接
待游客量全面超越 2024年元旦假期、
春节假期、清明节假期，达到今年以来
假期最好水平，带动“吃、住、行、游、
购、娱”全产业链繁荣。

从客源地来看，省外游客比例较

清 明 节 假 期 有 明 显 增 长 ，占 比
34.30%，陕西省、河北省、河南省、北
京市等周边省市是假期主要省外客
源地。调查显示，游客群体对山西之
旅的整体满意率处于较高水
平，到访太原市的游客，对旅
游行程满意率最高。到访晋
城市、长治市的游客，满意率

分别位列第二、第三。从各项服务评
价来看，游客对景区景点的体验满意
率最高，对公共服务、住宿条件、旅游
购物、娱乐项目的体验也较为满意。

眼前的田为杰，戴着眼镜，
外表虽略显文弱，骨子里却仿佛
透着一股不服输的劲儿。十一
年前，他乘公交车刚从清徐来到
太原时，还是一个羽翼未丰的17
岁青涩少年。怀着对美好生活
的向往，田为杰用青春执笔，汗
水为墨，书写生命里的浓墨重
彩。在 2023 年太原市的一场餐
饮业职业竞技大赛中，田为杰靠
着过硬实力脱颖而出，获得“太
原市十佳烘焙师”荣誉称号。在
光阴的流转中，他已悄然蜕变。

一心学门手艺

“哪里能学艺，哪里就有改变命运
的机会。”田为杰高中毕业后，便打定
主意要学一门谋生的手艺。“山西是面
食的故乡，学面食永远不会过时。”

他斟酌一月，终于下定决心。
听闻太原学习机会多，于是，他跑

到太原，来到朋友打工的小饭馆，开启
了他的学徒生涯。2017年，他进入老
太原菜馆深造中式面点，主打“勤奋”
二字，次年，便在面点房占据一席之
地。

其间，他结识了三晋技术能手、中
西式面点高手、滨河味道的面点师郝
树文，遂萌生向这位师傅学习烘焙
的念头。老太原菜馆与滨河味道毗
邻，同属一家公司，这为田为杰利用
业余时间向郝树文学习提供了极大
便利。

见田为杰好学、勤快、靠谱，师傅
郝树文也乐于成人之美，耐心传授，不
厌其烦。

田为杰为精准掌握每一种配方和
制作方法，笔记本上的字迹密密麻麻。

二次参赛获奖

参加 2023年的太原市烹饪职业技
能大赛，实则是田为杰的第二次。首
次参赛还在两年前，用他的话来说，便
是：惨败。

那一次，他紧张得掌心出汗，发挥
水平远不如平日。提及此事，他毫不
掩饰当时自己有多么狼狈。“我心里着
实不好受。”

两年后，他重振旗鼓，再度登上竞
技舞台，多了一份淡定。

在烘焙自选项目中，他制作了一
款“沙棘流心酥皮包”。比赛中，他从
容和面、仔细辨别面团醒发程度、把

控烤制时间，流程行云流水，一气呵
成。

比赛现场的他，不再局促匆忙，不
再是没见过大赛的架势。

刚刚出炉的“沙棘流心酥皮包”鲜
香好闻，馅心用山西特产沙棘和黄米
榨汁调制而成。咬上一口，皮轻酥
香，脆甜可口，馅黄色亮，甜糯丝滑。
美妙的味道、清爽的颜值瞬间征服了
评委。

在指定的“辫子面包”和自行设计
的“艺术面包”等比赛项目中，他亦表
现得轻松自如。这一刻，他深知，自己
已胜过从前！

有了良好开端

获奖为他赢得了自信，也激发了
他这个本来就有想法的年轻人。一家
四星级酒店向他抛出橄榄枝，他应邀
前往。

“自己还年轻，需要多方学习，接
受各种挑战，激励自己迈上新台阶。”
田为杰将此处视为新起点。

田为杰如今已是酒店面点房的主
管，不仅中西式烘焙技术要出色，管理
水平也得跟上。他把过去几年里磨炼
技术的狠劲儿用在了新岗位上。无论
何时，只要员工遇到工作问题，他放下
电话，便会亲自赶到现场处理，以确保
供餐正常运行。

“所以，生活不能没有动力，而这
种动力一定是积极的，方能促使你迎
来改变命运的契机。”田为杰深有感
触。 记者 张国英 文／摄

“五一”假期

到访我市的游客满意率全省第一

这款美食操作简单，
您一学就会。无论作为早
餐还是下午茶点，都是不
错的选择。

备料：
鸡蛋 5 个（记得把蛋

清、蛋黄分开）、牛奶 60
克、玉米油 40 克、低筋粉
50克、细砂糖50克。

程序：
1.把牛奶、玉米油搅

拌乳化，加入过筛的低筋
粉搅拌均匀，再倒入蛋黄。

2.打发蛋清，出现大
气泡后，将白糖分三次加
入。

3.取三分之一的蛋白
霜放进蛋黄糊中，翻拌均
匀，再倒回剩余蛋白霜中
搅匀，装进裱花袋备用。

4. 把 蛋 糕 糊 挤 入 纸
杯，八分满就可以。

5.烤箱 120 摄氏度预
热10分钟。先120摄氏度
烤制 25 分钟，再 150 摄氏
度烤制20分钟。出炉！

“太原市十佳烘焙师”田为杰

梦想的力量
分享一款

纸杯蛋糕的教程
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本报讯（记者 王丹）5月 7日小
店区消息，据不完全统计，“五一”假
期，辖区七大商圈大型企业到店客流
量超 230万人次，总销售额突破 3.2亿
元。

假期里，小店区商圈管委会积极
组织各大商超、餐饮等企业，围绕“促
消费活动、演唱会经济、文商旅联动”
三方面做好宣传，引导积极、健康的假
日消费观念。同时，以“五一消费节”

串联茂业百货、天美新天地、王府井百
货等商业综合体，织密“小店商圈地
标网”，整合各企业促消费活动并线上
宣传，帮助消费者了解信息，释放消费
潜能。

七大商圈中，10 家大型商超企
业分别举办了百余场促消费活动。
据不完全统计，茂业天地客流超 60
万人次，龙城万达广场、华宇百花谷
客流超 20 万人次；太原阳光国际酒

店、凯宾斯基饭店、华宇百花谷营业
额增长率超两成。亲贤长风商圈举
办“弄潮节 2.0”、薛之谦应援音乐会
等多彩活动，5 天实现销售额 1.6 亿
元，客流量超 110 万人次，成为最旺
商圈。

该区商圈管委会还联合美团山西

餐饮部举办“全民狂欢节”，在美团外
卖等平台投入补贴 1200万元，联动商
圈品质商家，充分融合歌迷需求及本
地美食特色，打造地方文旅消费风向
标。太原阳光国际酒店等多家酒店迎
来客流高峰，入住率达 90%以上，呈现
出假日火热态势。

小店区七大商圈活力迸发


