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清源水城，就在离家不远的地方，从
它开工建设，还是版面图景时，我就已经
在想，水城究竟是个啥样子？偶尔闲暇，
与爱人骑车去工地探望，虽然不懂建筑，
但当时看到深沟粗管，大排场，心里就想，
水城建成后可能真的了不起，这幅蓝图够
壮观。

从此，水城便成了我心心念念的梦中
盛景，期待有朝一日揭开她的神秘面纱，
一睹芳容。什么时候我能骄傲地告诉亲
朋好友，来吧，来我的家乡，尝尝葡萄，闻
闻醋香，还能在水城逛一逛，这里有许多
你未曾关注过的古建，有你已经快遗忘的
荷塘倩影。

终于有一天，我梦中的水城有了具
象：小桥流水，游鱼戏灯，乌篷摇橹，水草
荷塘，亭台廊榭，人影绰绰。水城，崭新的
城，崭新的路，置身其间，悠闲自在地走走
停停，或喝杯茶嗑盘瓜子尝几粒花生，与
朋友闲聊，吃碗灌肠、凉粉，再咥碗面。

终于有一天，水城迎来了她的高光时
刻，八方游客慕名而来，为嬉水，为赏水，
为游水，为听水，为了这股稀缺的清流，为
了这股带着人间温情的暖流，为了这股孕
育着梗阳文化、谱写清徐历史的水流。

水城，把清徐人的记忆匣子悄悄打
开，忆古思今，时光流转，岁月更迭。庆幸
生于兴盛之清徐，一览水城之芳容，立足
水城，现代时尚的朋克、古朴典雅的古建、
垂涎欲滴的美食、澎湃激荡的瀑布、厚实
稳重的山石，有着美好爱情故事的椿树，
守望着热闹非凡的大宝船舞台。这里流
淌着历史回音的清泉，汩汩淙鸣。

水城，激起了清徐人奋楫扬帆的斗
志，清徐人能为先、敢为先，给予外地游客
松弛感、新鲜感，刺激着游客的视觉、味
觉、听觉。游客来此一游，有回家的感觉，
因为这儿有人间烟火味。

在元代散曲中，有不少讥讽时弊、抨击贪官污吏的
作品，至今读来，仍令人警醒。

原籍为山西临汾的张鸣善，是一位有名的曲家，他
的《双调·水仙子·讥时》，对元代上层的腐朽、贪婪、虚
伪予以揭露，刻画出他们丑恶的群像。

“铺眉苫眼早三公，裸袖揎拳享万钟。胡言乱语成
时用，大纲来都是哄。说英雄谁是英雄？五眼鸡岐山
鸣凤。两头蛇南阳卧龙，三脚猫渭水飞熊。”译成白话：
权贵们一大早就装模作样，捋袖扬手享受丰硕俸禄，胡
言乱语被当作济世良策，总的说来都是作假哄骗。究
竟谁是英雄？

好斗的五眼鸡自矜为岐山凤凰，歹毒的两尾蛇自
比诸葛孔明，不中用的三脚猫被讹传成渭水的飞熊姜
太公。

张鸣善擅长用讽刺手法，漫画式的粗略勾勒，杂文
式的反讽比对，由表及里，入木三分，痛快淋漓。

另一位出自山西太原的乔吉，在《中吕·山坡羊·冬
日写怀》中，也一针见血地刻画了以权谋私、贪财好色、
口是心非，最终得到认罪伏法报应的“痴儿”丑态。“朝
三暮四，昨非今是，痴儿不解荣枯事。攒家私，宠花枝，
黄金壮起荒淫志。千百锭买张招状纸。身，已至此；
心，犹未死。”

而最可悲的是，贪腐者在“招状纸”上签名画押了，
但“身，已至此；心，犹未死”，并无忏悔之意，一旦走出
牢笼，还会故态萌生，继续作恶。作者对此种人的人性
解剖，何其深刻。

还有一位少数民族曲家薛昂夫，在《中吕·朝天曲·
咏史》四首之三中，专写东汉的董卓。史书中称董卓在
灵帝死后，杀少帝和何太后，拥挟献帝，自立为太师。
其性情残暴，弄权使奸，搜刮民脂民膏，藏金于郿坞之
中。后死于吕布之手，尸体被拖出去当街示众，夜晚，
守尸人在尸体的肚脐上点灯，老百姓又歌又舞，欢庆他
的死去。

“董卓，巨饕，为恶天须报。一脐燃出万民膏，谁把
逃亡照？谋位藏金，贪心无道，谁知没下梢。（注：没有
好下场）好教，火烧，难买棺材料。”

此曲通俗直白，尖新豪辣，嬉笑怒骂，大快人心。
讥讽、批判贪腐者的诗文，历朝历代不乏佳作。唐

代杜荀鹤的《再经胡城县》便是一例：“去岁曾经此县
城，县民无口不冤声。今来县宰加朱绂，便是生灵血染
成。”著名诗评家李元洛在评析此诗时说：“有一种诗人
是不可缺位或者缺席的，那就是关切民生疾苦为民请
命的诗人，如同百花园中应该有春兰秋菊冬梅夏荷，但
不可以没有刺玫瑰。”（李元洛《唐诗分类品赏》）

与这个诗意缤纷的酒店相遇，已是半个
月前的事儿，可那些山色、水光、翩飞的鸟
影、精雕细琢的美食及柜台女孩明媚的笑
容，有如好看电视剧开头的片花，常在我心
中清晰地闪过。

赴宴那天是初冬黄昏。来到酒店，惊喜
地发现这店建在山水之间，打开包间窗子，
可以饱览窗外的胜景：从未见过这般清俊
的山，山峦起伏如画，在灰蓝的天色中别有
一种清寂之美；湖水亦分外清丽，紧挨着那
山，粼粼的水上时有飞鸟扑棱棱掠过。这
时会冒出一个念头：如果李白要是来过，必
定会由衷喜爱的。

言归正传，谈一谈这家酒店的肴馔。平
心而论，这家酒店的每一道凉菜碟子、热
菜、羹汤以及点心，都堪称优秀，这从席间
亲友们赞美的表情、频频点头以及忍不住

低声赞叹中看得出来。我不能流水账似的
描述每一道菜，那就择其中两道印象最深
的，说与读者诸君听吧。

之一，清蒸鳜鱼。本人原就偏爱鳜鱼，
那晚的清蒸鳜鱼做得格外考究，鲜嫩的鳜
鱼上铺着笋片、火腿。我想，可惜大文人兼
美食家如苏东坡、陆游等人无缘遇见这盘
清蒸鳜鱼，他们要是见了，肯定会写出更迷
人的诗文。

之二，茉莉蒸百合。这是一道给人新鲜
感的菜。首先是用料新奇，一般只听说百合
搭配蔬菜，例如西芹炒百合；或配了瓜类做
菜，例如南瓜焗百合等，从没听说过百合能与
茉莉花为伴。光听这菜名就让人好奇心大起。

再是烹制手法新奇。席间，一个双层带
孔玻璃锅被端上来，锅分两层，上层铺着纯
洁的百合，下层搁着洁白的茉莉。你以为

此时可以举箸，但是且慢，火候未到——因
为这菜尚在加热，茉莉花香尚未完全渗透
进百合中去，故而尚需等待。

少顷，在白茫茫水蒸气中不断跃动着的
百合渐渐安静了，滚水中轻舞飞扬的茉莉
花亦沉寂下来，此时你又以为可举箸了，但
是不行，仍未到时候——加热后还需再焖一
会儿，这菜才入味。当茉莉花被端走，这盘
渗透了江南茉莉花香的蒸百合洁净芬芳、
错落有致地出现在餐桌的时候，你已习惯
了等待，果然还需稍等片刻——蒸百合需再
加上小朵的、金色的糖桂花拌匀，这菜才算
烹制完毕。

还有自然是口感独特，滋味曼妙。当蒸
百合终于可以入口时，当百合的软糯、茉莉
的清芬、糖桂花的甜香缠缠绵绵在齿颊之
际，你会发现所有的等待都是值得的。

坐火车从四平到太原，朋友说
要带我去喝“全羊牺汤”。

人们通常习惯寒冬喝一碗热乎
乎的羊汤暖身子，但是小店和晋源
人，一年四季都爱喝牺汤，特别是三
伏天小麦收割之后喝上一碗，滚烫
的汤下肚，汗水湿透，顿感神清气
爽、精神百倍。

一碗热气腾腾的牺汤上桌，汤
色呈淡黄色，我喝了一口汤，味道很
是鲜美。勺子往底下一舀，羊肉、羊
杂就浮现出来。原来“全羊牺汤”的
熬制是将肉和下水、骨头放一起的。

肉切得比较厚，羊杂会有点微
微的“羊本味”，但是口感极佳。一
碗汤下肚，浑身暖洋洋的。拌羊脑，
听上去有点生猛：将羊脑拌得跟豆
腐一样细碎，加上小葱等调料，吃起
来跟小葱拌豆腐有异曲同工之妙。

传统小吃“炒灌肠”上桌，里面
离不开山西经典的“酸”，又是一道
下饭菜。

朋友说馏米有点像简易版的八
宝饭，这道主食兼具米香、枣香、酒
香，山西人把一道平凡的主食做得
如此滋味融合，甚是美妙，吃一口，
软糯香甜，让人回味无穷。

油糕就得趁热吃，不然金黄的
表皮就不酥脆了。一口咬开金黄的
皮，里面的红豆馅儿味道极好，一口
气吃了三个。

太原最有特色的早餐当属头
脑。似有味，似无味，黄酒味若有若
无，多味混杂一起，就都不明显了。
旁边一碟腌韭菜，就是提味的。

我将头脑中的羊肉和山药吃
尽，糊糊喝了半碗，也算体验了太原
这道“顶配早餐”了。
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