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今年山西文旅“爆红”，太原也入列国
内热门旅游目的地，这也吸引了不少异地
客来并过年。在此带动下，今年年夜饭预
订也呈现出省外异地客预订明显增多的特
点。

“近两年，‘在外吃年夜饭’成为过年新
风尚，太原又是热门城市，所以有些异地客
会选择提前预订年夜饭，为此饭店还专门
将部分客房临时改成包间，尽可能满足就
地过年顾客的需求。”并州饭店一位工作人
员介绍，为了让就餐宾客感受到浓浓的年
味儿、家味儿，饭店特意策划一系列年夜饭
配套活动，比如可以在包间里自己动手包
饺子，然后现场煮制，然后一家人品尝自己
包的饺子。此外，还有面食表演、民歌演

艺、全家福拍摄等服务，确保给顾客尤其是
省外异地客留下满意的消费体验。记者了
解到，异地客在太原预订年夜饭，更青睐一
些老街老店，以及能体验山西民风民俗的
特色餐厅。

除了在饭店堂食预订年夜饭外，记者
在团购平台和社交平台搜索发现，不少商
家还推出年夜饭外卖、年夜饭半成品预售、
约厨上门等服务。在此，也提醒广大消费
者，年夜饭外卖或送餐到家虽然方便，但一
定要从正规渠道订购，否则一旦出现安全
问题，在售后服务以及维权等方面会存在
困难。建议消费者最好从知名的口碑实体
店选订，并保留好相关凭据。

记者 梁丹 文/摄

热度攀升 包间抢手

你家你家抢抢订年夜饭了吗订年夜饭了吗？？
年夜饭火热预订中、蛇年团圆饭火爆抢订中……

年夜饭，作为春节的压轴大戏，不仅承载着浓郁的年
节气息，更是亲情凝聚的象征。眼下，尽管距离蛇年
春节还有近两个月的时间，但年夜饭市场的热度已悄
然攀升。连日来，记者走访了解到，目前，太原知名餐
饮酒店均已开启年夜饭预订，初一、初二等热门时段
的年夜饭包间已预订一空。此外，随着文旅市场持续
火热，以及“在外吃年夜饭”渐成风尚，一些热门酒店
还出现异地客“抢”订年夜饭的状况。

“现在来订初一、初二的年夜饭已经晚了。包间
都已预订一空，仅剩少量散台可预订……”杏花岭区
上肖墙一大酒店的徐经理介绍，酒店提早就开始接
受年夜饭预订。从目前来看，今年年夜饭预订的情
况超出了预期，其中包间的预订尤为火爆，现在已是
一“间”难求。“目前，年夜饭的套餐菜单还在设计中，
但不少老顾客已提前交付了订金。

位于胜利街兵工南马路的老井抿尖村，主打山
西特色菜，定位为中档消费。工作人员告诉记者，餐
厅的包间数量不多，初一到初五的包间均已订满，仅
剩大厅有少量空余散台，整体预订率达 80%以上。“为
了能预订上年夜饭，不少消费者‘下手’很早。餐厅
推出的年夜饭套餐按照每 8 到 10 人位制定，价格在
1000多元，允许顾客自带酒水。”

走访中，不少酒店表示，今年年夜饭预订的情
况超出预期，尤其是知名酒店的年夜饭包间，已是一

“间”难求。为了满足更多消费者的用餐需求，一些
酒店还专门增开年夜饭“二场”，第一场 11时至 13时
30分，第二场从 11时 30分至 14时开始，方便市民“捡
漏”就餐；还有推出年夜饭送餐到家服务，菜品由厨
师团队当天现做，加热后，不论从外观还是味道上，
和现做的菜品相差无几。

年年岁岁花相似，岁岁年年“饭”不
同。作为春节欢聚一堂的重要宴席，消费
者在年夜饭上整体的开销会比平时消费有
所提高。不过，随着当前餐饮消费的整体
趋势呈现出更为理性、绿色和健康的特点，
因此在价位选择上，消费者趋向于回归性
价比。针对这一特点，很多餐饮门店推出
的年夜饭套餐价格都比较亲民。

位于南内环街的一家知名清真餐馆，
按照不同用餐人数，推出了两款年夜饭套
餐，分别为 1388 元、1688 元不等。对于蛇
年年夜饭的价格，该店一负责人表示会比
较亲民。他分析说：“今年整个餐饮企业

‘卷’得比较厉害，消费者也更趋于理性，这

为蛇年新春年夜饭的价格定下了相对平抑
的基调，整体价格比去年低一些，降幅大约
在 10%。不仅如此，套餐基本涵盖店内的
特色菜和主打菜，消费者有需求也可以随
意调整菜品。”

正如所说，记者走访中发现，目前，一
些知名酒店推出的 10人位年夜饭套餐，定
价多在 3000元以内，1000多元到 2000元出
头价位的套餐是市场主流，预订量最大。
另外，在当下绿色健康理念深入人心的影
响下，消费者对年夜饭的健康要求逐渐提
高，这使得餐饮企业在菜品设计上会越来
越倾向绿色健康，在保留风味的基础上，向

“少油”“少盐”“少糖”的方向升级。

蛇年年夜饭预订开启,餐饮企业提前布局抢先机。

预订火爆

价格亲民

游客增多


