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吃饺子、拌凉菜少不了腊八蒜

青睐手写

春联与时俱进 尽显时代变迁
快过年了，春联迎来销售热潮。连日来，记者

采访发现，今年市场上的春联无论内容还是款式，
都颇具新意。有更多人自己动手书写春联，内容
也紧跟时代步伐，讴歌赞美新生活。款式更加丰
富多样，好看又有趣。春联在继承中创新，百花齐
放的内容和形式尽显时代变迁与独特个性。

尖草坪小商品批发市场，销售
春联的店铺生意红火，挂着、摆着各
种精美的春联，浓浓的年味扑面而
来。烫金的、镭射的、植绒的、浮雕
的，样式琳琅满目，令人目不暇接。

“老板，有空白的春联纸吗？”
“有，你要啥尺寸？”记者在一家店铺
内逗留 20 分钟，有多位顾客要买
纸，回去自己写春联。

25 岁的秦晓娜，学习软笔书法
9年，家里的春联都是她写。今年，
她多买了一些春联纸，除了自己家
里贴，还要送给同事们。她说：“相
比印刷体，一笔一画地手写春联，更
有质感和韵味。”

同样，在淘宝等网购平台，空白
春联纸也大受欢迎。一家网店的客
服表示，咨询或下单春联纸的人比
往年明显更多。店里也会根据指定
内容，找人现写，但价格会略高。

78岁的独居老人赵田欣，住在玉门花园南
区，不仅坚持手写春联，还自己琢磨内容。1月
4日，他把几副刚写好的春联，送给玉园南社区
网格员杨恩英，感谢其平时对自己的照顾。其
中一副，上联“幸福院落暖意浓”，下联“和谐家
园笑声甜”，横批“美好生活”。杨恩英很喜欢，
老人笑着说：“写的就是咱小区。”

老人说，春联好不好，内容很重要。以前，
大部分春联写的都是“行好运”“财源广”“福寿
多”“万事兴”等，读上去太俗气，感觉“千联一
面”没特点。如今，内容紧跟时代，加入了“山
河美”“万象新”“启新程”等关键词，让人读后
耳目一新，很“提气”。

同样，和泽苑社区举办的写春联活动中，
网格员荣雅琴留意了居民们现场写的内容，大
多是赞美身边好环境、好邻居或者太原变化，
看后很受感动和激励。社区党委书记郭姗表
示，如今越来越多的春联，将家国情怀与时代
成就融入笔墨，贴于家门，是小家对国家奋进
轨迹的共鸣。

25岁的刘梅，一个人居住。她在网上千挑万选，买下一副很
有个性的春联。春联采用了很多网络热梗，看上去挺新潮。“我的
春联我做主，自己喜欢就行。”她说，去年贴了动漫主题的春联，凡
是来串门的邻居，都说“过目难忘”。

在网上，类似的春联很多，有的把动物图案、英文字母嵌入进
去，有的融入了音符、代码、英文甚至化学元素，有新意、有趣味。
看买家评论，下单者均为年轻人，好评很高。

另外，春联的款式也五花八门。比如，有磁吸式春联，无需粘贴，
只要往防盗门上一放，“啪”的一声吸牢，还能随时变换位置。还有蛇
形春联，整个春联的造型像一条蛇，弯弯曲曲，与传统春联截然不同。

今年，春联的变化挺大，从传统祝福到当代话题，都代表了人
们对美好生活的期许和热忱，也提醒着我们，春节就快到了。

记者 李涛 文/摄

社区组织书法爱好者为居民免费写春联。

内容创新

时尚元素

1月5日，在清徐县西怀远村，晶莹剔透的雪蜜葡萄挂满了枝
头，陆续成熟。该村的葡萄大棚采用延迟栽培种植技术，延长了
葡萄的供应周期，为冬季鲜果市场送上别样甘甜。

孙佳敏 李志东 摄影报道

本报讯（记者 李杰华）1月
1 日，市规划和自然资源局野
保科工作人员接到“12345”交
办事项，在古交市邢家社村常
先生家门口卧着一只野生狐
狸，一直不肯离去。该局迅速
组织人员前往救助。

野保人员联系了常先生，
了解到具体情况。到达现场
后，工作人员利用工具将狐狸
抓捕。经过详细检查，未发现
任何伤情或病症。工作人员怀
疑，这只野生狐狸是因天冷觅
食困难，闯入村庄。在确认狐

狸没有问题后，工作人员将其
带到野外偏僻处放生。

野生狐狸是国家二级保护
动物，性格胆小机警，以鼠类、
鸟类、小型哺乳类动物为食，是
食物链中的重要一环。市野保
工作人员提醒，群众不要随意
对野生动物进行喂养，也尽可
能不要与野生动物发生过多接
触，一方面避免影响野生动物
习性，另一方面避免引起病菌
感染，不伤害不干扰就是对野
生动物最大的爱护。

相比炸丸子、腌腊肉等
年节美食，腌腊八蒜其实很
简单。只需将大蒜剥皮后
放在干净的容器里，最好是
玻璃瓶、瓷瓶，千万不能有
水，倒入醋没过蒜瓣，然后
拧紧瓶盖密封好，放到阴凉
干燥处半个月左右，就能腌
好碧绿脆爽的腊八蒜了。

太原人腌腊八蒜更喜
欢用陈醋，每年这段时间，铜
锣湾宁化府门前长长的打醋
队伍几乎成了“城市一景”。

但记者询问一些卖蒜、卖成
品腊八蒜的摊主得知，也可
以用米醋腌制腊八蒜，更易
于形成颜色翠绿、口感适度
的品质。“没什么一定的，主
要看个人口味。”摊主说。此
外，腌制时还可以添加少许
白糖，能改善口感，如果腌得
多，还可以加入少许高度白
酒，能延长保存时间。

有些顾客表示，自己腌
的腊八蒜总不如店家卖的
绿、脆，其实这里还是有点

“小窍门”的。要想让腊八
蒜快速变绿，可以稍微切去
一点点蒜的底部，这样醋能
更快地进入蒜的内部，加速
大蒜变绿。另外要注意，腊
八蒜一旦变绿，就需要在
0~4℃的低温条件下贮藏。
温度过高会使蒜的绿色素
降解速度加快，还会变软，
失去爽脆的口感；温度低于
0℃同样会影响腊八蒜的品
质。

记者 刘晓亮

腌制腊八蒜 预备过大年

进入腊月，第一个“节日”就是腊八了，老太原
人素有腌腊八蒜的习俗。上周末，记者在几处超
市、集贸市场看到，大蒜、陈醋占据了一些货架的抢
眼位置，为了腌制“绿莹莹、脆生生”好吃又好看的
腊八蒜，不少市民已经开始了准备工作。

1 月 5 日上午 10 时许，
在万柏林区西矿街九州农副
产品批发市场，不少大爷大
妈在果蔬区挑选大蒜。记者
看到既有标价 6.88元/斤的
散装大蒜，也有标价8.38元/
斤、用网兜包装好的蒜，同时
还有个头更大、品相更好、十
二三元/斤的精品蒜。正在
挑选的市民王阿姨说，今年
的大蒜比去年腊月时要贵一

点，但比去年夏天蔬菜疯涨
那阵还是好一些。“不管咋地
也得买点，腊八蒜、蒜醋是过
年餐桌上必需的佐餐佳品。
尤其吃饺子、拌凉菜，少不了
这个味儿。”

摊主笑着说，“有句俏
皮话说，‘饺子就酒，越喝越
有’。但到了咱太原，至少
应该再加一句，饺子就（腊
八）蒜、饺子蘸（蒜）醋，才越

喝越有呢。”他也表示，现在
的蒜的确比去年春节前略
贵了一些。不过顾客一般
也就买个几斤，“日子好了，
都不差那仨瓜俩枣”，所以
销量一直比较稳定。他指
了指旁边已经腌制好的腊
八蒜说，“这个更省事，一斤
也就十几块钱。和咱们自
己腌的差不多，就是更甜一
点。”

腌制简单但也有“小窍门”
天寒地冻 野狐入村觅食


