
责编 宋鹏伟 和亮 谢悦婷 联系电话：8222669

观点 2025.7.29 星期二

02

□薄 鸿

评时

□孙达佳

□梁 涛

投稿邮箱：tywbplb@163.com

话外音外音
宋鹏伟□朱红亮
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新闻：一位新加坡籍老人遵
照父亲遗愿，漂洋过海来到太原
寻访失散多年的亲人。属地社区
网格员连续拨打近百个电话后，
终于觅得这位老人的亲人，使血
脉亲情穿越历史烟云得以重续。
（《太原晚报》7月28日）

旁白：功夫不负有心人。

新闻：中国正酝酿对实施已
20多年的价格法进行修订，治理
低价无序竞争是此次修法的重点
之一。国家发展改革委、国家市
场监管总局联合起草的《中华人

民共和国价格法修正草案（征求

意见稿）》24日对外公布。受访
专家表示，价格法修订正当其时，
修正草案强力整治“内卷式”竞
争，将为综合法律监管体系添上
重要一环。（中新网7月28日）

旁白：鼓励高质量有序竞争。

新闻：外卖用冻肉，堂食用鲜
肉；外卖用陈米，堂食用新米……
近日，有媒体报道称部分餐饮商家
存在堂食外卖“双标”现象。花同
样的钱点同款食物，外卖和堂食吃
到的食物品质是否存在不同？外
卖“缩水”背后原因何在？记者近
日走访多家餐饮商家，针对堂食与
外卖“差别对待”一事展开调查。
（《新华每日电讯》7月28日）

旁白：监管须更加专业与细
化。

近一周，我市龙头景区晋祠日均
接待游客1万人次。7月以来，国家级
旅游休闲街区钟楼步行街接待游客
200 万人次，同比增长 40%。今年暑
期，太原旅游市场以更“燃”的状态，
展示了这座网红名城持续圈粉的实
力。（《太原晚报》7月28日）

从历史古迹到现代夜游，从自然
清凉到文化体验，太原将避暑资源与
晋阳文化深度融合，形成独具辨识度
的文旅吸引力，让游客在清凉中触摸
历史，在夜色里感受城市脉动。

在文旅市场竞争日趋激烈的当
下，特色资源的价值愈发凸显。太原
深耕自身禀赋：以晋祠、太原古县城
为载体，千年晋阳文化可感可触；借

山环水绕的地理优势，打造差异化避
暑产品；用灯光秀、实景演艺等形式，
夜晚成为文化表达的新场景。精准
挖掘特色资源，既避免了千城一面的
尴尬，又使游客获得了“非来不可”的
独特体验。数据背后，是游客对“有
文化、有温度、有差异”的旅游需求的
呼应。

特色资源要在文旅融合中发挥更
大效能，需着力延伸产业链，实现单一
体验向多元消费的升级。可围绕“清
凉+文化”主线，构建“吃、住、行、游、
购、娱”全链条服务：在餐饮上，将山
西老陈醋、平遥牛肉等特色美食与晋
商文化故事结合，推出“文化主题
餐”，游客在品尝美味时感受饮食背后

的历史；在住宿上，打造“古建民宿”
“山林客栈”，将晋派建筑元素融入酒
店设计，游客在休憩中沉浸于地域特
色；在购物上，开发以晋阳文化为灵感
的文创产品，如以晋祠彩塑为原型的
手办、以蒙山大佛为主题的非遗手作，
让旅游记忆可带走、可收藏；在娱乐
上，将晋剧、皮影等传统艺术融入夜游
项目，推出夜间民俗展演，游客可以在
互动中加深对地方文化的理解，实现
特色资源价值的最大化。

深挖特色资源，是文旅融合的起
点，更是持续发展的动力。唯有守住
本土之根、激活文化之魂，才能让每一
次文旅体验都成为独特的记忆，让城
市在文旅融合中绽放出别样的光彩。

文旅融合也需要更新体验

近日，杏花岭区巨轮街道联合上
北关社区，带领青少年走进消防站，学
习消防知识、体验消防工作，在心中种
下“关注消防、守护安全”的种子。（《太
原晚报》7月28日）

暑假期间，孩子们的安全问题须
臾不可放松。当前暑假行至中途，孩
子独处或外出机会增多，此时正是高
温、暴雨、强对流天气频繁时期，叠加
水域活动、家庭用电高峰等风险因素，
让安全防线面临严峻考验。此时若安
全教育缺位，无异于将孩子置于危险
境地。

青少年强化安全意识，贵在“入
心”而非“过耳”。在此次活动中，孩子
们“驻足讨论、记录要点”“好奇触摸”

“亲手扑灭”的细节，揭示了安全教育
见效的关键，在于通过体验深化认知，
以实践增长能力。相较于被动灌输安
全条例，让孩子在模拟火源前记住

“提、拔、握、压”的操作要领，在消防服
的厚重中感知救援艰辛，更能唤醒其
对风险的敬畏与自主防范意识。这种
亲身体验所形成的内在警觉，是任何
口头警示难以替代的。

暑期安全守护需凝聚合力。社

区、消防站等机构组织的体验活动提
供专业场景，而家庭更是日常教育的
主阵地。暑假下半场，家长当主动补
位，带子女排查家中消防隐患，共同制
定应急计划；利用社区资源参与实践
演练；结合真实案例，讨论户外避险要
点。安全规则的生命力，在于常讲常
新、常练常熟。

暑假是对孩子们的美好馈赠，但
安全漏洞足以让一切欢愉归零。让我
们将“安全教育课”郑重排上日程，用
看得见、摸得着的教育，为暑期后半程
筑牢安全堤坝。

应急避险从娃娃抓起

连日来，小店区市监局对辖区
内雪糕、冰淇淋等销售门店开展检
查。（《太原晚报》7月28日）

冷饮热销，加大监管力度，保
障冷饮安全刻不容缓。

近年来，冷饮问题不断，部分
企业为了降低成本，在原材料采购
上以次充好，在生产过程中忽视卫
生标准和质量控制，甚至违规添加
非食用物质或超量使用食品添加
剂。同时，个别商家存储条件不达
标，导致冷饮在运输和储存过程中
出现融化、变质等情况，还有商家
对进货渠道把控不严，让“三无”产
品得以进入市场流通。

应加大监管力度，从生产源头
到销售终端，实现全链条监管。要

加强对生产企业的日常检查，提高
抽检频次，对不合格产品及时曝光
并严肃处理。同时，要加强对销售
环节的监管，规范商家的经营行
为，杜绝“三无”产品和过期产品流
入市场。

商家作为食品安全的第一责
任人，应增强自律意识，严格把控
原材料质量，要做好产品的储存和
保鲜工作。消费者也应提高自我
保护意识，学会辨别优劣。在购买
冷饮时，要选择正规渠道，查看产
品的生产日期、保质期、配料表等
信息，避免购买“三无”产品。同
时，要注意观察产品的外观和状
态，如发现包装破损、产品变形或
有异味，应谨慎购买。

守护舌尖上的清凉

小店区市场监督管理局近日
采取多项有力措施，对网络供餐食
品安全进行全面监管。（“并州新
闻”客户端7月28日）

无堂食商家因后厨隐蔽、消费
者无法直观看到后厨情况等特点，
是网络供餐监管的难点和痛点。
这些“隐形后厨”以“纯外卖”模式
运营，后厨的卫生、食材品质、操作
流程等仅凭商家自律，令人忧心。

加强对无堂食商家的监管，让
消费者少一分担忧，多一分踏实。
首先要善用科技加持，构建互联

网+“明厨亮灶”体系，系统可以自
动识别后厨未佩戴口罩等不规范
行为。还可以将后厨画面实时接
入外卖平台，消费者点单时可同步
查看餐饮加工过程。其次，要加强
城中村、出租屋等地的无堂食商家
监管，明确食材与居住区的隔离、
消毒等环节。此外，要发挥房东、
其他商户、外卖配送员等群体的监
督力量，筑牢更多安全防线。

从舌尖到心尖。要让每一个
网络供餐的角落都在阳光下运行，
每一次网络点餐都踏实、放心。

网络供餐要在“阳光下”运行


