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记忆档案

在钟楼街乾和祥茶庄后院，有一
处晋派院落，这里便是乾和祥茶庄类
博物馆。隔离了门外的车水马龙，店
内散淡平和，古朴素雅，浓郁的茉莉花
香肆意飘散。

类博物馆传承了“要卖茶，三分
雅”的店训，馆内中式传统的装修风
格，上书“茶”字的红灯笼，雅致的木质
桌椅，都透着古色古香的雅韵。在这
里，不仅可以参观陈列展品，还可以坐
下来一品茶香。

走进馆内，首先看到的是乾和祥
首任大掌柜王雨生先生的塑像，旁边
是乾和祥茉莉花茶融萃技艺的传承谱
系，茶桶、茶秤、茶壶等老物件是乾和
祥走过百年岁月的“时光印记”。

馆内陈列的物品一部分是由茶庄
保存下来的，一部分是张俐丽购买或征
集的。“在首任大掌柜的运筹下，乾和祥
制出了适合太原人口味的茉莉花茶，这
种特殊的制茶技艺是乾和祥历久弥新
的灵魂所在。类博物馆是依据老掌柜
传下来的品牌理念打造的，现在已经成
了展示乾和祥老字号品牌文化的窗
口。”张俐丽说，太原人钟爱乾和祥茉莉
花茶的口味，几十年的老顾客大有人
在，这是非遗融入生活的最好印证。

现在，乾和祥门前多了不少年轻
消费者的身影。店里推出了三元一
杯、两元续杯的“杯杯茶”，大受欢迎，
这是老字号挖掘需求、开拓市场的创
新之举。

历经百年沧桑，乾和祥三个字仍闪
闪发光，传承至今。“茉莉花茶融萃技艺
需要花一生精力去潜心钻研，向更多人
展示，这既是情感所在，更是传承人的
使命。”说话间，张俐丽沏上一壶茉莉花
茶，凑近一闻，沁人心脾。喝上一口，茶
的醇厚带着花的甘甜，仿佛置身细雨朦
胧的春天，但又不乏初夏的亮丽清爽，
两个季节在唇齿间奇妙相遇……

记者 王勇
（图片由受访者提供）

一缕茉莉茶香，陪伴太原经
历了百年风雨变迁；一项非遗技艺，抚

慰了太原人的唇齿肺腑；一间老字号茶庄，陪
伴人们走过一个又一个春夏秋冬。

创立于 1918 年的乾和祥茶庄，是全国仅存的 8
家茶零售行业的中华老字号之一，也是我省唯一经
营茶叶的中华老字号。凭借传承的精湛制茶技

艺，2013 年乾和祥茉莉花茶融萃技艺入选省
级非物质文化遗产代表性项目名录。

8月 11日，走进乾和祥茶庄的评茶室，阵阵茶香扑
鼻而来。雅致的评茶台上，七八只竹制茶盘有序排列，
盘内盛放的是茉莉花茶。茶中留存的茉莉花干被轻轻
夹除，茶盘反复摇动，茶叶顺着茶盘边缘滑落杯中。

“这是在为茶样感官审评作准备，茉莉花茶融萃技
艺的基础和关键就在于此。”乾和祥茶庄经理张俐丽说。

当茉莉花茶与沸水在杯中相遇，蕴藏于叶片之中
的香分子被激活，在茶室内肆意飞扬。在这幽幽香气
之中，闻香、观汤、尝味一气呵成，茶样孰高孰低，张俐
丽已了然于心。

紧接着，按照审评结果，茶盘被再次排序。茶样按
照不同比例拼配在一起形成拼配小样，冲泡、闻香、观
汤、尝味……审评环节循环往复，直至那最为熟悉的一
缕茶香从茶汤中溢出。

很快，一张手写的“方子”递到保管员眼前。就像
“抓药”一样，品种、克数都要照着“方子”来。茶叶被一
层层铺开，双手伸进堆积的茶叶底部，将不同品种的茉
莉花茶一同向上托起，茶叶从底部上升，再从指缝间滑
落……同样的动作不停地重复，直至所有茉莉花茶均
匀地融合在一起，形成拼配大样。

取来大样再次冲泡，不同口味的花茶充分融合。
“我们把这样的拼配称为融萃。你尝尝，就是这个味
儿，这就是几代老太原人迷恋的花茶味道。”张俐丽说。

这份独特的味道得来不易，背后是对百年传统拼
配工艺的坚守。

“茶叶拼配的关键类似于做饭时对‘火候’的把控，
最讲究的便是配比和调制。每种茶叶不多不少，必须
做到‘刚刚好’，只有这样才能保持口味始终稳定如
一。”张俐丽说，茶叶的产区不同，品质、口味各有特
色。老字号乾和祥创立百余年来，拼配茉莉花茶的味
道始终如一，这就是融萃技艺最为讲究的地方。

茉莉花茶融萃技艺是老字号乾和祥的“绝活”，这
样的技艺有一套成熟的流程，根据山西及华北地区水
质偏碱的特点，将产地不同、等级相当的成品茉莉花
茶，以独特的方式拼配、萃香，制成专属北方人口感的
茉莉花茶。

2014年，张俐丽成为乾和祥茉莉花茶融萃技艺省
级非遗代表性传承人。“我们讲的融萃就是拼配。很
多人对茉莉花茶拼配的认识不足，认为把等级和品质
不同的茶搅合在一起就可以了。实际上，拼配绝非简
单的拼凑。”张俐丽说，乾和祥的花茶在拼配时非常严
谨，注重拼配比例，“调味儿、调口儿”具体怎么调，用多
少茶来调，这都是“独门秘方”。将各产区的花茶按一
定比例合理地拼配，可以扬长避短，融合出香气独具的

“晋味道茶”，这也是乾和祥茉莉花茶的魅力所在。
回忆起第一次接触茉莉花茶的拼配，张俐丽说：

“1979年，我刚到太原市果品茶叶副食总公司工作不
久。当年的审评流程没有现在划分得这么细致，拼配
出来的茶只有两三种。现在，茶叶感官审评有了国家
标准，拼配茶的品类更丰富了。和茶叶打交道 40多
年，茶庄的很多事情都变了，但茶味儿没有变，老顾客
的口味儿没有变，这份传承下来的技艺也没有变。”

经拼配而成的乾和祥茉莉花茶，在外形上，条索
紧细，锋苗显露；滋味上，鲜醇爽口，回味无穷；汤色
上，黄绿明亮，晶莹剔透。香气，则浓郁醇厚，虽经“五
泡”，余香犹盛。这种茶香“大俗大雅”，上得了厅堂餐
宴，下得了市井茶馆，可摆上整套茶具，细细品尝，也
能日常随手泡一杯，只要喝过一次就会念念不忘。

乾和祥茉莉花茶融萃技艺以感官审评为主，花
茶的斗形包装为纯手工操作，这种口传身授、手手
相传的传承方式，保留着我国北方茉莉花茶特有的
加工技艺和包装特色，具有较高的历史文化和社会
价值，也形成乾和祥茶庄专属的、适合山西人口感
的“晋味道茶”。

自 1918 年建店至今，乾和祥的茶香始终如一。
由于茶树的种植条件和品种不断变化，乾和祥茉莉
花茶的拼配也在不断学习中改进，保持了稳定的口
感。从多年来茶叶售价保持不变，到“做良心产业”
的经营理念，乾和祥早已成为山西茶文化的一张亮
丽名片。
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