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菜缸热销

开化寺早市的一处摊位
前，围拢了不少挑选大白菜
的顾客，其中老年人居多。

摊主一边称重、装袋，一
边向人们介绍：“今早刚从地
里摘的，菜帮薄、菜心紧，腌
酸菜不塌软。”

“买了 10 棵，留点炒菜，
其余拿来腌酸菜，孩子们爱
吃。”高长福把一棵棵白菜装
上小推车，满意地走了。还有
老人和同伴交流起各自的腌
菜心得。市场外的西夹道，一
家商铺在销售各种尺寸的腌

菜缸，引来不少人选购。
69 岁的陈大爷左挑右

选，相中了一口缸，“家里的
老缸裂了，过来买口新缸。”

店主介绍，最近腌菜的
人多，特意进了这些缸，基本
快卖完了。

钟楼街获国家级最高奖项
本报讯（记者 贾尚志）太原市建

筑设计研究院 10日发布消息，钟楼街
片区修缮（复）保护工程，荣获 2025年
全国优秀工程勘察设计（传统建筑设
计）一等奖。

全国优秀工程勘察设计（传统建
筑设计）奖项两年一度，由中国勘察设
计协会颁发，是建筑工程勘察设计领
域的国家级最高荣誉。钟楼街片区修

缮（复）保护工程项目，历经协会推荐、
资料初审、线上海选、专家评议以及行
业综评等环节，最终在数百个项目中
脱颖而出。这一奖项，是钟楼街项目
在收揽亚洲都市景观奖、亚洲城市更
新奖之后斩获的又一重磅级奖项，填
补了我省在该奖项中建筑设计类一等
奖的空白。

钟楼街片区修缮（复）保护工程，

修复了以钟楼为制高点及标志物的总
体格局，延续了五纵三横的历史街巷，
修缮了书业诚、泰山庙、说书楼、合作
大楼等文物及历史建筑 10余处，恢复
了按察司、大中市、开化市牌楼以及大
宁堂、乾和祥、开明照相馆等历史风貌
10 余处，传承了恒义诚、华泰厚、老香
村、上海饭店等传统老字号 10余处；引
入现代空间，体现时代风貌，创新时尚

业态，将历史街区的保护、地域文化的
传承、与传统商街的复兴完美结合。
项目自竣工开放以来，形成“文、商、
旅”融合的发展模式，日常接待 4万至
6 万人次，节假日接待 10 万至 12 万人
次的日均客流量，先后获评国家级旅
游休闲街区、国家级夜间文化和旅游
消费集聚区，实现了“老城会客厅，府
城新名片”的规划目标。

本报讯（见习记者 张
瑜 巩铃钰）中国晚报工作者
协会日前评选出 2024 年度赵
超构新闻奖，《太原晚报》有 6
件作品获奖，其中一等奖 2件、
二等奖 2件、三等奖 2件。

获得赵超构新闻奖一等
奖的作品有：《“网络水军”团

伙覆灭记》（郝晓炜、杨沫），
《民法典在社区》专栏（任兵、
赵媛、张慧、李涛、韩睿、周利
芳、郭晓华）。

获得赵超构新闻奖二等
奖的作品有：《“老巷烟火繁
华”（系列报道）》（集体），
《2024 年 10 月 1 日 T01-T12

版》（白伟、牛效慧、李荟然、孙
洁、赵莉红）。

获得赵超构新闻奖三等
奖的作品有：《敲的是“门”
安的是“心”》（朱红亮），《有

“新家”入校园 小安开启新
生活》（陈珊、杨沫、刘友旺、张
晋峰）。

《太原晚报》6件作品获赵超构新闻奖

本报讯（记者 刘晓亮
文/摄）初冬时节，一幕充满
生命活力的画面在汾河湿
地公园上演——几只白鹭，
从半空中啁啾鸣叫滑翔而
下，倏忽一下钻入芦苇丛中
难觅踪影。半晌，扑棱棱几
下再度振翅翱翔空中，越飞
越远。11 月 8 日上午 10 时
许，诸多游客在岸边见证了
这一刻。

天气转冷、北雁南飞。
我省、我市作为重要的候鸟
迁徙通道，近段时间迎来送
往了不少的白鹭、苍鹭、赤
麻鸭、金翅雀等。在汾河两
岸休息、“打尖儿”的鸟儿吸
引了不少游客及摄影爱好
者。“这些鸟儿只是过境，是
迁徙途中的暂歇，不会在太
原越冬。”一位摄影爱好者
表示，他每年此时都在汾河
沿岸拍摄，但最终能不能拍

到珍稀物种，能不能拍到鸟
儿中的“帅哥靓女”，能不能
抓住一些有冲击力的动作、
画面，“既要看耐心，也要看
缘分。”

但普通人没那么高的
要求，越来越多市民在河边
散步时发现，各种鸟儿比前
几年多了很多。近年来，我
市持续加强生态修复、水体
治理和汾河湿地保护，植物
变得茂盛，水体质量提升，
小鱼、小虾、昆虫的数量也
随之回升。对迁徙的鸟儿
来说，这儿就是它们的“自
助餐厅”。

眼下，鸟儿迁徙还在继
续，大批候鸟正在南下途
中，此时也正是汾河观鸟的
好时节。提醒广大市民，如
果要观看它们，别靠太近，
拍照别开闪光，动作轻一
点、声音小一点。

本报讯（记者 毕晶晶）
11 月 6 日，晋源区春芽幼
儿园的操场上格外热闹。
在全国消防日来临之际，
义井街道将一堂生动有趣
的消防安全课送到了孩子
们身边。

“着火逃跑时，要捂住
哪里呀？”义井消防所的宣
讲员话音刚落，孩子们的小
手就齐刷刷地举了起来。

“我知道！要捂住口鼻！”一
个穿红色外套的小男孩抢
着回答。现场，宣讲员用做
游戏、讲故事的方式，为孩
子们讲解防火常识，稚嫩的
应答声此起彼伏。

最让孩子们兴奋的是
灭火器实操环节。消防员
一边详细讲解“提、拔、握、
压”的使用要领，一边利落
地示范。师生们围在一旁，
看得目不转睛。随后，在消
防协管员的耐心指引下，孩
子们还排着队，近距离观察
并学习了消火栓的使用步
骤。

本次活动通过“参观+
讲解”的沉浸式体验，在孩
子们心中播下了安全的种
子。义井街道负责人表示，
将以消防宣传月为契机，持
续开展此类活动，筑牢辖区
安全防线。

清晨6时30分，73岁的高长福拖着购物小车走进开化寺早市，买齐了
白萝卜、芥菜和洋姜。立冬了，他如往年一样，要制作腌菜。如今，冬天不
缺蔬菜，但一些老人仍保留着入冬腌菜的习惯，还有年轻人追求DIY腌菜
的仪式感。眼下，在许多家庭的腌菜缸里，诱人的咸香正慢慢酝酿。

11月 9日，家住万科紫郡
小区的高卫星和女儿高雅忙
活了几个小时，腌制了一缸
芥菜。父亲把陶缸里外擦拭
干净，缸底铺一层粗盐，接着
码一层芥菜，按压紧实，最后
将一块洗净晾干的青石压在
菜上面，给缸口封上木质盖
子，置于阴凉墙角，并告诉女

儿，要每隔几天观察，及时清
理腌出的白沫，半个月可开
缸，女儿很期待那一天。

这几天，新城社区网格
员孙洁入户时，见不少居民
开始制作腌菜，各家都有“独
门秘诀”。光华街 59 号院的
刘大娘，刚腌制了萝卜、黄
瓜、豆角和白菜，种类很丰

富。她表示，白萝卜洗净、切
片，用白砂糖腌制 1 个小时，
再放入蒜片、白醋、泡椒。最
后封口，放到气温低的地方
腌制一晚。第二天就能吃
了，酸辣可口。

老人委托网格员把“配
方”发到群里，供邻居们参
考。

各有秘诀

市民高小梅的老家在吕
梁农村，记忆中，小时候冬天
缺青菜，妈妈总会把自家种
的萝卜、芥菜腌成咸菜或酸
菜。咸香的味道，成了她童
年的味觉记忆。

母亲年事已高，再没精

力腌菜，高小梅开始自己动
手。立冬后，她去菜市场买
了白萝卜、苤蓝，以及花生、
姜、蒜、辣椒等辅料。她按母
亲教的步骤，先把生抽、醋、
花椒、大料放进锅里熬开，再
把花生米煮熟备用，接着将

萝卜、苤蓝切成条，撒盐拌
匀，挤干水分。随后加入辣
椒、蒜、生姜，倒入放凉的熬
制调料，装罐密封，放一天就
能吃了。打开罐子的瞬间，
熟悉的香味扑面而来。咬上
一口，是儿时的味道。

手艺传承

御德苑社区网格员张睿
玲 11 月 8 日入户时，64 岁的
居民高玉萍刚刷干净一口粗
陶缸。每年腌菜季一到，这
口用了 20多年的老缸就成了
家里的“主角”。

高大娘坐在小板凳上，
往缸里码切好的芥菜。一层

菜，一层盐，在盐的作用下，
菜叶很快渗出了水。“盐少了
容易坏，多了又涩口，得凭手
感。”老人说：“20 天后，口味
刚刚好，最下饭了。”

市民赵小红，网购了玻
璃罐，照着网上的教程腌洋
姜。“很期待，等妈妈吃后给

个‘好评’。”
眼下正是芥菜、雪里蕻、

萝卜最应季的时候，一家人
动手腌菜的温馨画面，在不
少家庭的厨房里上演。一碗
清粥，一小碟腌菜，能唤醒一
整天的美好，这也是来自冬
天的味道。 记者 李涛

冬天味道

汾河湿地白鹭翩跹

萌娃学习消防知识


